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Adrianmeren puoleisessa Italiassa lymyaa herkutteli-

‘Marchen maakunnan parhaat paikallis:
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d

Makufi



Trippa
Trippa on perinteikis ilalislai-
nen ruckalaji, joka tunnetsan
erityisesti Rooman zlusella, Al-
kujaan mahalauklu on oliut
edullinen kansankeittion aines,
jostz on tullut sistemmin varsin
salonkikelpoinen herklu,
Trippa valmisteraan keir

tamalld vasikan metalaukkua
tuntikausia mauste

messa,
jossa on sip Lerig,
porkkanaa j
s maha aukdu
haudutetaan visla p
hartaasti to

Lopputuloksens on rakenteel-
taan pehmes ja maultaan mel-
ko mieto runkalaji. Trippa tar-
jorzan vleensé muhennoksena,
parmesaaniraasteslla viimeis-

leltynd,
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Juusto

Marcaen alueen tunnetuin juus-
lo Casciotta d’ Urbino DOP
valmistetaan lampaan- (7o %) ja
lehminmaidosta (30 %), Raken-
zeeltaan puolipehmedr juuston
makeahkossa maussa voi ero
taa pahkindisyytta ja kukkai-
suutta. Juustoa tehdddn ainoas-
taan huhti-syyskuussa,
Fontegrannen tilalla on val-
mistettu juustoja jo kelmen su-
kupolvan ajan, Viime aikeina

vuchenmaiceosta tebtyjen juus-
tojen suesio on kasvanur, Tila-
myymélissa on myynnissé eri-
laisten: juustojen liséksi lnatu-
pastaa ja alueella valmistetiua
hunajaa. Maistelu juustolaus-
poja tehdessd kuuluu asizan
Fontegrannen erikoisuutena
on juusto, jossa on seld leh-
mén-, vichen- eiti lampaa
toa. Juustolan pihalla vie
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symbioos “men, saksan 3
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vostetuin on val- et alkan ot
1i, joka kasvas ai- 333 ien pBAREA sisnte
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Marchen alueella vanhojen
paikallislajikkeiden jo luonron

monimuotoisuuden ylldpitdmistd.

Vaella Fermon
ikivanhoilla kaduilla ja

lla. Thaile vanhan
keskustan taidokk

yksityiskohtia.
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Salami

tagapainon 3
toloiden alkupalalajite

aet salamien makuun.
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i ¥ Vierailin Marchessa maaliskuun lopulla

jolloin ulkona tarkeni iman takkis, mar-
telipuut kukkivat ja maisemat olivat vehre-
ytta pulioliaan. lhastuin Marchen kumoulie-
vaan maastoon, jossa toinen toistaan viehat-
tdvammat pikkukaupungit odottivat matka'-
lijaa, Paikalliset inmiset puhuivat rucasta ja
maakunnastaan suurella rakxaudella, Myds
alueen ikivanha histeria teki vaikutuksen
Fermon Rooman valtakunnan aikana raken-
netuissa maanalaisissa vesis3ilisissa ja hol-
vistoissa oli hulkeaa vierailla. Haavellen Jo
selraavasta reissusta, jolloin yuokralsin muu
taman perheen kanssa ihanan talon ja huris
telisimme ympariinsa. Marche or ollut tois
taiseksi hyvin varjeltu salaisuus. Siella valtyt
Toscanan ruuhkilta.,”




Possu

Marchessa liha on arvossaan. Festivaaleilla
ja juhlaruckana tarjotaan porchettaa eli wo-

konalsena vartaa

Sta.
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Kokonainen porsas puhdistetaar
I F

le, sitruunalla, valkosip:

maksi. Liha mau
1
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Koleonaisena vadilla tarjoiltu porsas ¢

hasedhdyttavi naly, mutta lihan

herkullista ju rmehevés. Porsaas kera mais-

tuvat j.-'!'h—“i”'ri maustehit, palstetut perunat.

Viinikellari

Fermon vanhoisza kortteleissa sijait

seva Cantina Ortenzi -viinikellari on
mainin paiicka maistella alieen viine-
jé, Viinikellari on kunnostettu vanhoi-

hin holwistaihin roomalaist
en keskelle vi
luomuviine:

Maistele

el 55 Contivia Oitenisin kanss ; paikallisviinejé
ja viinintekis Christian Ortenzi Rooman QleIt{J

taa koko ket
tekemises
alalla ha:
20 000 pul

séilyneisséd
holvistoissa.
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